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DER DUFT DES MITTELMEERS

OLIVENOL «LAVEL» VON BRUNA PETROVIC

Auf lhrem Tisch finden Sie ein hochwertiges Olivendl «extra virgin»
aus dem nahegelegenen Familienbetrieb Petrovi¢ .

Dank des einzigartigen Mikroklimas unserer Region
entstehen hier einige der besten Olivendle der Welt..

«zum Mitnehmen» - €18

THE SCENT OF THE MEDITERRANEAN SEA

OLIVE OIL «LAVEL» BY BRUNA PETROVIC

On your table you will find a premium «extra virginx» olive oil
from the nearby Petrovi¢ family estate.

QOur region’s unique microclimate produces
some of the finest olive oils in the world.

Takeaway price: €18



£
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STARTERS

Seasonal Leaf Salad (vv) 11.50
Balsamic Dressing | Cherry Tomatoes |
Cucumber | Mushrooms | Pine Nuts

Add-ons:

Marinated Vegetables +4.50
Cured Meat +5.00
Istrian Sheep's Cheese +5.00
Sea Bass Carpaccio 21.50

Lime | Ginger | Radishes

Black Angus Beef Tartare 23.00

Quail Egg | Toasted Homemade Focaccia

Grilled Wild Asparagus (vv) 14.50
Tomato Grape Vinaigrette |
Chickpea Purée

MID-COURSES

Truffle Fuzi 25.00
Traditional Istrian Pasta.
Istrian Truffle | Malvasia Reduction

Risotto (v) 15.00
Wild Asparagus | Istrian Sheep's Milk Cheese

v vegetarian | vegetarisch
vV  vegan

& bar

VORSPEISEN

Frohlingsblattsalat (vv)
Balsamico-Dressing | Kirschtomaten |
Gurken | Champignons | Pinienkerne

Extras:

Mariniertes Gemuse
Trockenfleisch
Istrischer Schafskdse

Carpaccio vom Wolfsbarsch
Limette | Ingwer | Radieschen

Tartar vom Black-Angus-Rind
Wachtelei | gerdstete hausgemachte Focaccia

Gegrillter wilder Spargel (vv)
Trauben-Tomaten-Vinaigrette |
Kichererbsenpurée

ZWISCHENGANGE

Truffel-Fuzi
Traditionelle istrische Pasta.
Istrischer Truffel | Malvasia-Reduktion

Risotto (v)
Wwilder Spargel | Istrischer Schafsmilchkase

11.50

+4.50

+5.00

+5.00

21.50

23.00

14.50

25.00

15.00



Capture the moment. Share the vibe.

@blumarehotel _novigrad
@restoranporporela_novigrad
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MAIN COURSES

Black Angus Ribeye Steak
Roasted Artichoke | Potato Mousseline |
Thyme Jus

Catch of the Day (Fillet)

Lemon Potatoes | Seasonal Garden Vegetables

Catch of the Day (Whole Fish)

Seasonal Garden Vegetables | Lemon Potatoes

Cavuliflower in Puff Pastry (vv)
Tomato Thyme Fond | Cauliflower Purée |
Cauliflower Couscous

SWISS CLASSIC

Zurcher Geschnetzeltes
Sliced Veal | Creamy Mushroom Sauce |
Homemade «Rosti»

DESSERTS

Dark Chocolate Mousse
Figs | Istrian Olive Qil | Raspberry Sorbet

Créme Brolée with Tonka Bean
Cocoa Anise Sorbet

«Porporela Sunset»
Three Scoops of Homemade Sorbet

Cherry | Mango | Passion Fruit |

Raspberry | Cocoa Anise SCoop

v - vegetarian, vegetarisch | vv - vegan

37.00

31.00

9€/100g

18.00

33.00

9.00

8.50

8.00

3.00

& bar

HAUPTGANGE

Black Angus Ribeye Steak
gerostete Artischocke |
Kartoffel-Mousseline | Thymianjus

Fisch des Tages (Filet)

Zitronenkartoffeln | Saisonales GemUse

Fisch des Tages (ganzer Fisch)
Saisonales Gemuse | Zitronenkartoffeln

Blumenkohl im Blatterteig (vv)
Tomaten-Thymianfond | Blumenkohlpiree |
Blumenkohl-Couscous

SCHWEIZER KLASSIKER

Zircher Geschnetzeltes
Champignon-Rahmsauce | Hausgemachte Rosti

DESSERTS

Zartbitteres Schokoladenmousse
Feigen | Istrisches Olivendl | Himbeersorbet

Tonkabohnen-Créme-brulée
Kakao-Anis-Sorbet

«Porporela Sunset»
Drei Kugeln hausgemachtes Sorbet

Himbeere | Kakao-Anis |

Kirsche | Mango | Passionsfrucht Kugel

37.00

31.00

9€/100g

18.00

33.00

9.00

8.50

8.00

3.00



ALLGEMEINE INFORMATION

Bitte informieren Sie uns Uber Allergien oder Unvertraglichkeiten.
Unser Team gibt Ihnen gerne Auskunft zu den enthaltenen Allergenen.
Die Produktnorm finden Sie an der Bar.

Alle Preise in Euro. Mehrwertsteuer und andere Abgaben im Preis inbegriffen.

GENERAL INFORMATION

Please inform us of any allergies or dietary restrictions.
Our team will be happy to provide detailed information.
Product specifications are available at the bar.
All prices are in euros. VAT and all applicable taxes are included.



